
แผนพัฒนานวัตกรรม   
 

๑. ผู้จัดท านวัตกรรม นายฉัตรชัย  จันทร์ทอง 
๒. ชื่อนวัตกรรมการเรียนรู้ โครงงานสร้างอาชีพสร้างรายได้ (การท าขนมดอกจอก) 
๓. ระยะเวลาด าเนินการ  

กิจกรรม ระยะเวลา วัสดุ/เคร่ืองมือ ผู้รับผิดชอบ 
1. เสนอโครงงานเพื่อขออนุมัติจากผู้บริหาร 1 พ.ย.67 โครงการ นายฉัตรชัย จันทร์ทอง 
2. จัดท าค าส่ังคณะกรรมการด าเนินงาน พ.ย.67 ค าส่ังโรงเรียน นายฉัตรชัย  จันทร์ทอง 
3. ประชุมคณะกรรมการเพื่อวางแผน
ด าเนินงาน 

ธ.ค.67 บันทึกการประชุม นายฉัตรชัย  จันทร์ทอง 

4. กิจกรรมฝึกอาชีพ มี.ค 68 บันทึกการปฏิบัติงาน วิทยากร 
5. สรุปผลการด าเนินงานตามโครงการและ
รายงานผู้บริหารโรงเรียน 
 

 
31 มี.ค.68 

 
รายงานโครงการ 

 
นายฉัตรชัย  จันทร์ทอง 

๔. แนวทางการคิดค้นนวัตกรรม 
 แนวทางท่ี 1 แสวงหานวัตกรรมการเรียนการสอนจากแหล่งต่าง ๆ ท่ีเคยมีผู้สร้างหรือท า 
ไว้แล้วแล้วน ามาปรับปรุงหรือพัฒนาใหม่ 

๕. ประเภทของนวัตกรรม 
การพัฒนาวิชาชีพ พัฒนาการปฏิบัติงาน 

๖. หลักกการและเหตุผล ความเป็นมา 
สันนิษฐานว่า มีท่ีมาจากขนมอัศศุ มุรุกุ (Achu Murukku) เป็นขนมของชาวเปอรานากันท่ีได้รับจาก

อินเดียตอนใต้และศรีลังกา โดยค าว่า อัศศุ หมายถึง แม่พิมพ์ ส่วน มุรุกุ หมายถึง บิดหรือขดเป็นเกลียว โดย
ขนมชนิดนี้รับประทานในช่วงเทศกาลดิวาลี ซึ่งเป็นช่วงระยะเวลาใกล้เคียงกับเทศกาลสารทเดือนสิบ 

นอกจากขนมดอกจอกจะเป็นขนมไทยโบราณแล้ว ยังมีความหมายและคุณค่าทางวัฒนธรรมท่ีส าคัญ
เพราะรูปลักษณ์ท่ีคล้ายดอกไม้ส่ือถึงความเจริญรุ่งเรือง ความงดงาม และความเป็นสิริมงคล ขนมดอกจอกยัง
สะท้อนถึงภูมิปัญญาชาวบ้านในการใช้วัตถุดิบพื้นบ้าน การท าขนมดอกจอกยังต้องอาศัยความประณีต ความ
ช านาญในการทอดให้กรอบเหลืองพอดี ท าให้เป็นสัญลักษณ์ของความละเอียดอ่อนในวิถีชีวิตและศิลปะการ
ท าอาหารไทย ขนมดอกจอกมีรสชาติท่ีกรอบ หวานมัน มีกล่ินหอมของกะทิและน้ าตาลผสมกัน บางสูตรอาจมี
รสหวานมากหรือน้อย ขึ้นอยู่กับปริมาณน้ าตาลท่ีใช้ เมื่อกัดจะให้ความกรุบกรอบของแป้งท่ีถูกทอดจนเหลือง 
มีรสสัมผัสท่ีเบา และไม่หนักมาก รสชาติของขนมดอกจอกจึงมักถูกใจท้ังเด็กและผู้ใหญ่ 

๗. วัตถุประสงค์ของนวัตกรรม 
๗.๑ เพื่อให้นักเรียนได้มีความรู้เกี่ยวกับอาชีพ 
๗.๒ เพื่อให้นักเรียนสามารถน าความรู้ไปประกอบอาชีพ สร้างรายได้ให้ตนเองได้  



๘. กลุ่มเป้าหมาย  
นักเรียนโรงเรียนบ้านโพนสิม(เสมาพิทยาคาร) จ านวน ๒๕  คน 

๘.๑ เป้าหมายเชิงปริมาณ  
  ๘.๑.๑ นักเรียนมีความรู้ในการท าขนมดอกจอก ร้อยละ 90  
  ๘.๑.๒ นักเรียนมีทักษะในการท าขนมดอกจอก ร้อยละ ๗๐  
  ๘.๑.๓ นักเรียนมีเจตคติท่ีดีต่อการเรียนรู้ ร้อยละ 80 
 ๘.๒ เป้าหมายเชิงคุณภาพ  

  ๘.๒.๑ นักเรียนมีความรู้ความเข้าใจการท าขนมดอกจอก ระดับดีขึ้นไป  

  ๘.๒.๒ นักเรียนมีทักษะในการท าขนมดอกจอก ระดับดี  

  ๘.๒.๓ นักเรียนมีเจตคติท่ีดีต่อการเรียนรู้ ระดับมาก 
 

๙. หลักการ แนวคิด ทฤษฎีพื้นฐานที่ใช้ในการพัฒนานวัตกรรม 
การพัฒนาทักษะอาชีพ การท าขนมดอกจอก ของนักเรียนช้ันประถมศึกษาปีท่ี ๑ – ๖ ให้มีทักษะ 

อาชีพในการท าขนมดอกจอกให้เป็นอาชีพหรือรายได้เสริม ได้ และนักเรียนสามารถศึกษาค้นคว้าวิธีการท า
ขนมดอกจอกได้ 

ดอกจอกเป็นขนมไทย  ประเภททอด มีแป้งเป็นส่วนผสมหลัก ขนมดอกจอกเป็นขนมท่ีก าลังจะ ห่าง
สายตาออกไปเรื่อย ๆ ดอกจอกเป็นขนมท่ีมีความงามอยู่ในตัว การท าดอกจอกจะต้องมีอุปกรณ์เฉพาะ เป็น 
แม่พิมพ์ เรียกว่า พิมพ์ดอกจอก จะมีด้านโลหะส าหรับจับเวลาจุ่มแป้ง 
          หลักในการท าขนมดอกจอกจะต้องให้พิมพ์ร้อน เมื่อจุ่มแป้ง แป้งก็จะติดพิมพ์ จึงน าลงทอดให้แป้ง อยู่
ตัว และขยับพิมพ์ขึ้นลงให้แป้งหลุดออกจากพิมพ์ ทอดจนดอกจอกเหลือง แล้วน ามาดัดแต่งกับก้นแก้วน้ าให้
ดอกบานสวยงาม ดอกจอกเป็นขนมไทยมีลักษณะกรอบ รสหวานอ่อนๆ กล่ินหอมจากแป้ง น้ ามันและงา 
ดอกจอกเป็นขนมไทยท่ีท าแล้วสามารถเก็บใส่ขวดโหล ภาชนะปิดฝาให้สนิทเก็บไว้รับประทานได้  และได้น า
ทฤษฎี หลักการ ท่ีมีประโยชน์ต่อการจัดการเรียนรู้ในการจัดท าโครงงานสร้างอาชีพสร้างรายได้ (การท าขนม
ดอกจอก) ดังต่อไปนี้ 

แนวคิดของการจัดการเรียนรู้เชิงรุก (Active Learning) 
 การออกแบบนวัตกรรม “การจัดการเรียนรู้เชิงรุก(Active learning) โดยใช้กระบวนการสอนแบบ 
I2K Model ในการจัดการเรียนรู้ การออกแบบนวัตกรรมท่ีมุ่งเน้นให้ผู้เรียนได้ลงมือปฏิบัติจริงให้ผู้เรียนได้ฝึก
ทักษะด้านต่าง ๆ โดยให้ผู้เรียนได้เรียนรู้จากประสบการณ์ตรงด้วยการลงมือปฏิบัติ เห็นของจริงรู้จักการสังเกต
ช่วยเหลือซึ่งกันและกัน และต้องสามารถน าเอาความรู้ ทักษะท่ีได้ รับไปใช้ในชีวิตประจ าวันได้ โดย
กระบวนการพัฒนานวัตกรรม ใช้วิธี System Approach ประกอบด้วย Input Process Output Feedback 
และทุกขั้นตอนจะควบคุมโดยวงจรคุณภาพ PDCA จากกระบวนการพัฒนานวัตกรรม โดยมีขั้นตอนการ
ด าเนินงาน ดังนี้ 

1.1 ศึกษาหลักสูตรของโรงเรียน ศึกษาเอกสารประกอบหลักสูตรและวิเคราะห์หลักสูตร 



1.2 ออกแบบหน่วยการเรียนรู้และจัดท าแผนการเรียนรู้อย่างชัดเจน ซึ่งในแผนการจัดการเรียนรู้
นอกจากจะก าหนดมาตรฐานการเรียนรู้และตัวช้ีวัดแล้ว จะก าหนดจุดประสงค์การเรียนรู้ท่ีครอบคลุมท้ัง 3 
ด้าน คือ ด้านพุทธิพิสัย ด้านจิตพิสัยและด้านทักษะพิสัย 

1.3 ระบุเทคนิควิธีการในการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ระบุใช้ส่ือ/นวัตกรรมท่ีใช้จัดกิจกรรมการเรียนรู้ท่ี
เหมาะสมสอดคล้องกับเนื้อหาสาระและผู้เรียน 

1.4 ก าหนดวิธีการวัดและประเมินผลพร้อมเครื่องมือการวัดและประเมินผลไว้อย่างชัดเจน 
1.5 จากนั้นน าแผนการจัดการเรียนรู้ไปใช้จัดกิจกรรมการเรียนรู้ ท่ีเน้นผู้เรียนเป็นส าคัญใช้ส่ือ/

นวัตกรรมอย่างหลากหลายประกอบการจัดกิจกรรมการเรียนรู้รวมท้ังออกแบบและสร้างเครื่องมือวัดและ
ประเมินผล การเรียนรู้ให้ครอบคลุมตามตัวชี้วัดและมาตรฐานการเรียนรู้  

ท้ังนี้มีการวัดและประเมินผล คือ การประเมินการปฏิบัติ (Authentic Assessment) และการ
ประเมินสภาพจริง (Performance Assessment) โดยผ่านการปฏิบัติของผู้เรียน โดยการวัด และประเมินผล
ด้วยวิธีการดังกล่าวต้องวัดและประเมินได้ครอบคลุมครบถ้วนพฤติกรรมของผู้เรียนท้ัง 3 ด้าน ดังนี้ 

ด้านพุทธิพิสัย (Cognitive Domain) เป็นการให้ผู้เรียนได้รับความรู้ความเข้าใจและสามารถ
ประยุกต์ใช้ท้ังเนื้อหาด้านทฤษฎีและปฏิบัติซึ่งความรู้ในเนื้อหาสาระนี้สามารถประเมินโดยการใช้แบบทดสอบ 

ด้านจิตพิสัย (Affective Domain) เป็นการประเมินการแสดงออกของผู้เรียนท้ังหมดตลอดจน การ
ท างานร่วมกันและคุณลักษณะต่าง ๆ ซึ่งสามารถประเมินด้วยวิธีการสังเกตได้อย่างชัดเจน 

ด้านทักษะพิสัย (Psychomotor Domain) การประเมินทักษะ ส าคัญของนักเรียนในศตวรรษท่ี 21 
 

ขั้นเตรียมการ (Plan) 
1. ผู้สอนศึกษาเป้าหมายของการจัดการศึกษาของสถานศึกษา ศึกษาหลักสูตรของโรงเรียนศึกษา

เอกสารประกอบหลักสูตรและวิเคราะห์หลักสูตร ศึกษาทักษะในศตวรรษท่ี 21 ในการค้นคว้าและสร้างองค์
ความรู้ด้วยกระบวนการสืบเสาะหาความรู้ สามารถแก้ปัญหาอย่างเป็นระบบ สามารถตัดสินใจ โดยใช้ข้อมูล
หลากหลายและประจักษ์พยานท่ีตรวจสอบได้เพื่อสร้างหน่วยการเรียนรู้ให้สอดคล้องกับตัวช้ีวัดและสาระ การ
เรียนรู้แกนกลางภายใต้หลักสูตรแกนกลางการศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 

2. ผู้สอนจัดท าหน่วยการเรียนรู้ และแผนการจัดการเรียนรู้ 
3. ผู้เรียนและผู้สอนร่วมกันส ารวจแนวคิดหลักในการจัดท าผลงงานและนวัตกรรม เพื่อน าไปสู่ การ

ก าหนดหัวข้อองค์ความรู้ใหม่ท่ีผู้เรียนมีความสนใจร่วมกัน 
ขั้นด าเนินการ (Do) 
การพัฒนาผลงานและนวัตกรรมของนักเรียนจากการจัดการเรียนการสอน Active learning โดยใช้

กระบวนการสอนแบบ I2K Model ของการพัฒนาผู้เรียนให้เกิดการเรียนรู้ ดังนี้ 
I มาจากค าว่า Interaction 
หลักการปฏิสัมพันธ์ หมายถึง การให้ผู้เรียนมีปฏิสัมพันธ์กับผู้อื่นหรือส่ิงแวดล้อมรอบตัวซึ่งตามทฤษฎี 

Constructivism และ Cooperative Learning เช่ือว่าการเรียนรู้เป็นกระบวนการทางสังคมท่ีบุคคลจะต้อง



อาศัยและพึ่งพาซึ่งกันและกันเพื่อให้เกิดการเรียนรู้ท่ีเป็นประโยชน์ต่อการอยู่ร่วมกันกล่าวคือ กิจกรรมการ
เรียนรู้ท่ีดีจะต้องเปิดโอกาสให้ผู้เรียนได้มีปฏิสัมพันธ์ทางสังคมกับบุคคล และแหล่งความรู้ท่ีหลากหลาย ซึ่งเป็น
การช่วยให้ผู้เรียนมีส่วนร่วมทางสังคม 

K มาจากค าว่า Knowledge 
หลักการสร้างความรู้ หมายถึง การให้ผู้เรียนสร้างความรู้ตามแนวคิดท่ีว่าการเรียนรู้เป็นประสบการณ์

เฉพาะตนในการสร้างความหมายของส่ิงท่ีเรียนรู้ด้วยตนเอง กล่าวคือ กิจกรรมการเรียนรู้ท่ีดีควรเป็นกิจกรรมท่ี
ช่วยให้ผู้เรียนมีโอกาสสร้างความรู้ได้ด้วยตนเอง ท าให้ผู้เรียนมีความเข้าใจและเกิดการเรียนรู้ท่ีมีความหมายต่อ
ตนเอง ซึ่งการท่ีผู้เรียนมีโอกาสได้สร้างความรู้ด้วยตนเองนี้เป็นกิจกรรมท่ีช่วยให้ผู้เรียนมีส่วนร่วมทางสติปัญญา 

K มาจากค าว่า Kinesthetic 
หลักการมีส่วนร่วมทางร่างกาย หมายถึง การให้ผู้เรียนมีโอกาสได้เคล่ือนไหวร่างกาย โดยการท า

กิจกรรมในลักษณะต่าง ๆ ซึ่งเป็นการช่วยให้ผู้เรียนมีส่วนร่วมทางกาย กล่าวคือ การเรียนรู้ต้องอาศัยการเรียนรู้ 
การเคล่ือนไหวทางกายจะช่วยให้ประสาทการรับรู้ "active" และรับรู้ได้ดีดังนั้นในการสอนจึงจ าเป็นต้องมี
กิจกรรมให้ผู้เรียนต้องเคล่ือนไหวท่ีหลากหลาย และเหมาะสมกับวัยและความสนใจของผู้เรียน เพื่อช่วยให้
ผู้เรียนมีความพร้อมในการรับรู้และเรียนรู้ 

๑๐.  การออกแบบกระบวนการเรียนรู้ 
๑๐.๑ นักเรียนแบ่งกลุ่ม ศึกษา ค้นคว้าวิธีการท าขนมดอกจอก 
๑๐.๒ นักเรียนวางแผนการท าขนม ก าหนดวิธีการท าขนม 
๑๐.๓ ด าเนินการแก้ปัญหา และพัฒนาการท าขนมดอกจอก 
๑๐.๔ ประเมินการท าขนมดอกจอก 
๑๐.๕ รวบรวมสรุปผล 
๑๐.๖ พัฒนา/แกไ้ข/ปรับปรุง 

๑๑. โครงสร้างและองค์ประกอบสื่อการเรียนรู้ของนวัตกรรม 
  

ท่ี เรื่อง เวลา 
๑ เตรียมอุปกรณ์ในการท าขนมดอกจอก จ านวน 1 กิจกรรม   

ลงมือปฏิบัติในการท าขนมดอกจอก จ านวน 1 กิจกรรม   
แก้ไข / ปรับปรุง การท าขนมดอกจอก จ านวน 1 กิจกรรม   
 

๒ ช่ัวโมง 
๑๐ ช่ัวโมง 
๒ ช่ัวโมง 

๒ แผนการจัดการเรียนรู้เพื่อพัฒนาทักษะการคิดวิเคราะห์ ๑๔ ช่ัวโมง 
๓ แบบทดสอบการคิดวิเคราะห์ ชนิดอัตรานัย    ๕  ข้อ 
๔ แบบประเมินการคิดวิเคราะห์ชนิดมาตราส่วนประมาณค่า ๕ ระดับ  ๑๕  ข้อ 
๕ แบบวัดเจตคติชนิดมาตราส่วนประมาณค่า  ๕ ระดับ ๑๐  ข้อ 

 



๑๒. ผลการคาดว่าจะได้รับ 
๑๒.๑ นักเรียนมีทักษะพื้นฐานในการประกอบอาชีพ 
๑๒.๒ นักเรียนท่ีจบการศึกษาจากโรงเรียนมีวิชาชีพติดตัวและสามารถน าไปประกอบอาชีพได้ 

๑๓. งบประมาณเงินอุดหนุนทั่วไปเพือ่พัฒนานวัตกรรมการศึกษา 
 

ท่ี รายการ จ านวนหน่วย 
จ านวนเงิน 
(หน่วยละ) 

จ านวนเงิน 

บาท สต. บาท สต. 
๑ ผ้ากันเป้ือน เต็มตัว ๑ ผืน ๗๓ - ๓๖๗ - 
๒ ตะแกรงรองน้ ามัน ๔๐x๖๐x๒๐ ซม. ๑ อัน ๑๒๐ - ๑๒๐ - 
๓ ถาดเหล่ียม ๕๐x๓๕x๗๐ ซม. ๑ อัน ๘๔ - ๘๔ - 
๔ หมวกกุ๊ก (เล็ก) ๕ ใบ ๔๕ - ๒๒๕ - 
๕ ตะกร้อมือ บอลลูน (เครื่องตีไข่) ๑๒ นิ้ว ๑ อัน ๕๒ - ๕๒ - 
๖ คีบขนมใบไม้ใหญ่ ๒ อัน ๔๗ - ๙๔ - 
๗ ช้อนตวง / ถ้วยตวง ๑ ชุด ๔๒ - ๔๒ - 
๘ ตะหลิว ด้ามแดง ๑ อัน ๑๙๘ - ๑๙๘ - 
๙ ชาม ขนาด ๓๓ ซม. ตราหัวม้าลาย ๑ ใบ ๕๖๔ - ๕๖๔ - 

๑๐ กระทะ AL ๑๘ นิ้ว ๑ ใบ ๓๔๙ - ๓๔๙ - 
๑๑ แม่พิมพ์ (ดอกจอก) ๒ ชุด ๓๙๘ - ๓๙๘ - 
๑๒ แป้งขนม (ดอกจอก) ๖ แพ็ค ๓๕ - ๒๑๐ - 
๑๓ ถุงพับ ๖x๙ ( ๕ สี ) ๓ แพ็ค ๕๒ - ๑๕๖ - 
๑๔ น้ าตาลทรายแดง ตรา มิตรผล ๕ แพ็ค  ๒๙ - ๑๔๕ - 
๑๕ งาขาว / งาด า ๓ กก. ๑๒๕ - ๓๗๕ - 
๑๖ กะทิ ตราชาวเกาะ ๕๐๐ มิลลิลิตร ๑๒ กล่อง ๔๒ - ๕๔๐ - 
๑๗ น้ ามันปาล์ม ขนาด ๑ ลิตร ๕ ขวด ๕๙ - ๒๙๕ - 
๑๘ ไข่ไก่ เบอร์ ๐ ( ๓๐ ฟอง ) ๑ ถาด ๑๔๐ - ๑๔๐ - 
๑๙ ค่าวิทยากรอบรมการท าขนมดอกจอก ๑ คน ๓,๖๐๐ - ๓,๖๐๐ - 
๒๐ ค่าอาหารว่างและเครื่องด่ืม  ๒๕ คน ๒๕ - ๖๒๕ - 
๒๑ กระดาษ A 4 ขนาด 80 แกรม ๒ ริม ๑๖๕ - ๓๒๐ - 

                       รวม    ตัวอักษร (เก้าพันสองร้อยเก้าสิบห้าบาทถ้วน) ๙,๒๙๕ - 
 
 



๑๔. การประมินผล 
 
ตัวชี้วัดความส าเร็จ วิธีการประเมิน เคร่ืองมือที่ใช้ 

1) นักเรียนมีทักษะการท าขนม
ดอกจอก เพิ่มขึ้น 

ส ารวจ แบบส ารวจ 

2)  ความพึงพอใจ ประเมิน แบบประเมิน 
 

     (ลงช่ือ)                                           ผู้พัฒนานวัตกรรม    
                                     (นายฉัตรชัย  จันทร์ทอง) 

สรุปความเห็นของผู้บริหารสถานศึกษา 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 (……) เห็นชอบ     
(……) ให้ปรับปรุง    
(……) ไม่เห็นชอบ 

 
(นางสาวชฎาภรณ์  ครองยุติ) 

   ผู้อ านวยการโรงเรียนบ้านโพนสิม(เสมาพิทยาคาร) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๑ นักเรียนเข้าแถวลงทะเบียนเข้าร่วมกิจกรรม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๒ นางสาวชฎาภรณ์  ครองยุติ ผู้อ านวยการโรงเรียนบ้านโพนสิม(เสมาพิทยาคาร) 
กล่าวให้โอวาส และกล่าวเปิดการให้ความรู้เรื่อง การท าขนมดอกจอก 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๓ วิทยากรให้ความรู้ในการท าขนมดอกจอก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๔ วิทยากรอธิบายส่วนประกอบในการท าขนมดอกจอก 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๕ วิทยากรได้อธิบายวิธีการท า และให้นักเรียนกลุ่มตัวอย่างลงมือปฏิบัติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๖ นักเรียนแต่ละกลุ่มลงมือปฏิบัติ การท าขนมดอกจอก 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๗ นักเรียนลงมือท าขนมดอกจอกและปรับปรุงรสชาติของขนมดอกจอก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๘ นักเรียนเข้าแถวรับอาหารว่างและเครื่องด่ืม 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๙ นักเรียนจัดขนมดอกจอกใส่ถุงเพื่อเตรียมจ าหน่าย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๑๐ ผู้ปกครองนักเรียนซื้อขนมดอกจอกกับเรียนเรียน โดยจัดใส่ถุง ขายถุงละ ๑๐ บาท 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๑๑ ผู้ปกครองนักเรียนร่วมสนับสนุน ซื้อขนมดอกจอกกับเรียนเรียน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี ๑๒ มอบเงินค่าวิทยากร ให้กับวิทยากรท่ีมาให้ความรู้ในการท าขนมดอกจอก 


